
 

การศึกษาผลของอาหารสำเร็จรูปทางการค้า 3 สูตร 
ต่อคุณภาพซากไก่เนื้อโคราช 

 
 
 

 

ณัฐชยา  ฉับจันทึก 
ภาณุวิชญ์  วิยารัตน์ 
 
 
 
 

 

โครงการวิจัยนี้เป็นส่วนหนึ่งของการศึกษา 
ตามหลักสูตรเทคโนโลยบีณัฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการผลิตสัตว์ (ต่อเนื่อง) 

หลักสูตรปรับปรุง พุทธศักราช 2567 
วิทยาลัยเกษตรและเทคโนโลยีลพบุรี สถาบันการอาชีวศึกษาเกษตรภาคกลาง 

ปีการศึกษา 2568 
ลิขสิทธิ์ของสถาบันการอาชีวศึกษาเกษตรภาคกลาง 

 



 

การศึกษาผลของอาหารสำเร็จรูปทางการค้า 3 สูตร 
ต่อคุณภาพซากไก่เนื้อโคราช 

 

 

 

 

ณัฐชยา  ฉับจันทึก 
ภาณุวิชญ์  วิยารัตน์ 

 

 

 

 

โครงการวิจัยนี้เป็นส่วนหนึ่งของการศึกษา 
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หลักสูตรปรับปรุง พุทธศักราช 2567 
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ก 

 

ใบรับรองผลสอบโครงการวิจัย 

 
การศึกษาผลของอาหารสำเร็จรูปทางการค้า 3 สูตรต่อสมรรถนะการผลิตของไก่เนื้อโคราช 
 
ผู้วิจัย ณัฐชยา  ฉับจันทึก รหัส 67405030009 
ผู้วิจัย ภาณุวิชญ์  วิยารัตน ์ รหัส  67405030012 
 
อาจารย์ที่ปรึกษาวิชาโครงการวิจัย   อาจารย์นพนันฏฐ์ รังสะกินนิน 
 
 คณะกรรมการสอบโครงการวิจัย ได้พิจารณาโครงการวิจัยของ แล้วเห็นสมควรรับเป็นส่วน
หนึ่งของการศึกษาตามหลักสูตรเทคโนโลยีบัณฑิตสาขาวิชาเทคโนโลยีการผลิตสัตว์ (ต่อเนื่อง) ของ
สถาบันการอาชีวศึกษาเกษตรภาคกลาง 
 
 
ลงชื่อ    กรรมการ     ลงชื่อ    กรรมการ 

 (อาจารย์สัมฤทธิ์ อินทร์เฉลียว)        (อาจารย์มณีรัตน์  รัตนผล) 

                /                /                           /               /              
 
 
ลงชื่อ    กรรมการ     ลงชื่อ    กรรมการ 

 (อาจารย์สมชาติ เปรี่ยมสูงเนิน)        (อาจารย์สุขุมาลย์ สุพันธนา) 

             /                 /                                        /                /               

  



ข 

 

 วิทยาลัยเกษตรและเทคโนโลยีลพบุรี สถาบันการอาชีวศึกษาเกษตรภาคกลาง อนุมัติ
โครงการวิจัยฉบับนี้เป็นส่วนหนึ่งของการศึกษาตามหลักสูตรเทคโนโลยีบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยี
การผลิตสัตว์ (ต่อเนื่อง) 
 
 
ลงชื่อ      ลงชื่อ 
 

 (นายสัมฤทธิ์ อินทร์เฉลียว)   (นายนพนันฏฐ์ รังสะกินนิน) 
 

      ประธานหลักสูตร         อาจารรยท์ี่ปรึกษา 
สาขาวิชาเทคโนโลยีการผลิตสัตว์ (ต่อเนื่อง) 
 
              /                   /                                  /                   /                    
 
 
 
   ลงชื่อ                                             
 

(นางจันทร์จิราภรณ์ องศากิจบริบูรณ์) 
รองผู้อำนวยการฝ่ายวิชาการ 

 

                           /           /                    
 
 
 
   ลงชื่อ                                           
              (นายอภิวัฒน์ จันทวรรณ) 
   ผู้อำนวยการวิทยาลัยเกษตรและเทคโนโลยีลพบุรี 
                       /            /                   
  



ค 

 

ชื่อเรื่อง การศึกษาผลของอาหารสำเร็จรูปทางการค้า 3 สูตร 
ต่อคุณภาพซากไก่เนื้อโคราช 

ชื่อผู้วิจัย   ณัฐชยา  ฉับจันทึก 
    ภาณุวิชญ์  วิยารัตน์ 
ชื่ออาจารย์ท่ีปรึกษา  อาจารย์นพนันฏฐ์ รังสะกินนิน 
ปริญญา   เทคโนโลยีบัณฑิต (ทล.บ.) สาขาวิชาเทคโนโลยีการผลิตสัตว์ 
ปีการศึกษา   2568 
 

บทคัดย่อ 

 

 การวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาอิทธิพลของอาหารสำเร็จรูปทางการค้า 3 สูตรต่อ
คุณภาพซากไก่เนื้อโคราช โดยใช้ไก่เนื้อโคราชคละเพศ จำนวน 120 ตัว เริ่มต้นการทดลองที่อายุ      
2 สัปดาห์ จนถึงอายุ 12 สัปดาห์ โดยใช้แผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ (Complete Randomized 
Design : CRD) แบ่งออกเป็น 3 กลุ่มการทดลองๆ ละ 4 ซ้ำ ๆ ละ 10 ตัว ได้แก่ กลุ่มการทดลองที่ 1 
ได้รับอาหารสำเร็จรูปทางการค้าบริษัท A (T1)  กลุ่มการทดลองที่ 2 ได้รับอาหารสำเร็จรูปทางการค้า
บริษัท B (T2) และกลุ่มการทดลองที่ 3 ได้รับอาหารสำเร็จรูปทางการค้าบริษัท C (T3) ผลการวิจัย 
พบว่า เปอร์เซ็นน้ำหนักมีชีวิต ซากไทย สะโพกมีกระดูก สะโพกไม่มีกระดูก และไขมันช่องท้อง        
มีความแตกต่างอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P<0.05) ส่วนเนื้ออกนอก เนื้ออกใน น่องมีกระดูก น่องไม่มี
กระดูก ปีก โคนปีก กลางปีก ปลายปีก หัวใจ ตับ กึ๋น โครงและก้น มีความแตกต่างอย่างไมม่ีนัยสำคัญ
ทางสถิต ิ(P>0.05) 
 
คำสำคัญ : ไก่เนื้อโคราช, อาหารสำเร็จรูปทางการค้า, คุณภาพซาก  


